
８月２６日(水)

コッペパン ジャージャー麺 小松菜の炒め物 牛乳

今日の給食に使われている糸島産の食材は、ねぎ・小松菜・しいたけ・ウィンナー・しようゆで
す。小松菜の炒め物に入っているウィンナーは、九州大学で３０年間にわたり研究された作り方で、
美味しさと食の安全にこだわって作られているそうです。ジャージャー麺は、柔らかな中華麺に醤
油味がしっかりしみこんでいて、パンとの相性ばっちりでした。


